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BATEAU SUSHI ET SASHIMI pour 2
Edamame, soupe miso et « Bateau de sushi et sashimdi » Sfrizg.-

BATEAU VARIATION pour 2
Edamanme, tewmpura entrée « Bateau sushi et sashimdi » sfris0.-

GQrAND BATEAU VARIATION pour 2
Brochette yakitori, gyouza et salade d'algues,
Tempura et « Bateau sushi et sashimdi » Sfrieg.-

ABOAEMNIE

Polssons et fruits de mer selon L™ arvivage et Le prix ou jour

A
RIEA ﬂE'

C

*Le chef Toshio Kojima confectionne tous vos sushi et sashimi o la demande.

Mercel de votre cowq:rélnews’ww st vous subissez un pew d'attente entre deux
pLats.

Une envie, un sushi qui ne flgure pas sur la carte  demandez Lui il se fern
wun plaisiv de vous satisfaire dans la limite de sa wmarchandise.*
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Nigirl sushi « a la pitee »
Boulette de riz avee tranche de polsson cru, poisson cult ou Légume

Uunl
Toro

Maguro
Tobiko

Hamacht
Tat
Suzukl
unagt
Amaebl
lkura

Sake
Saba

EbL

Hotate gat
Tako

lkea
Tamago

oursin sur commande et prix du jour

Thow gras

Thown

Oeufs de polsson volant

Sériole

Daurade

Loup de mer
Anguille

Crevette crue douce
Oeufs de saumon

Saumon

Maguereau

Crevette cuite

Noix de saint)acques

Po ML‘PC
Seiche
Oowmelette douce

bHVHHE

Morlawase

Assortiment de nigirl et makl
«14 P’Léces » 52 .-

Assortbment de sushi végétariens =2 .-

Garl shoga

En entrée 32 .-

Gingembre maring

sur commande et prix du jour

7 -
7 -

OO SN N

4.50 .-
4.50 .-
4.50 .-



FETL

Makl sushi « & pieces »
Rouleau d'algues ou « Yyaki-norl » au viz et poisson, crabe ou LEgumes

FAMXE Spicg tuna
gk Tekka
A& Sakemalki
Y=l Tamago
MDA DED Kampyo

I DA Kappamakl
T7-<dbA Oshinko
AFTTAT

HVTFIN=T

Thown aux epices
Thon

Saumon

Owelette japonalse
Lamelles de courge
Concombre

Radis mariné
canadian roll
california roll

KEE

Futomakl « 5 p’uéces »

Panaché de poissons, avocat et Légumes

23.-

FHEFT

Temakl susht « o la piéces »

Cornet d'algues et riz avee polsson et LEgumes

fELT RN Saumon et avocat
FSATER Thon aux épices
BBLTHRAR Crabe et avocat

fiE 7 BEX Peau de saumon
WD RIGHE Tempura crevettes

BF SR D Kb 7 Tempura Légumes

12.
12.
11 .
£.
£.
£.
£.
15.
1L .

11 .
12.
13.
10.

15 .
12.



ElEg
sSashiml « 5 pilees »
Tranches de polssons crus et fruits de mer

&5 Toro Thow gras Prix olu jour
FAH Maguro Thon 35 .-
ERE R Suzukl Loup e mer 25 .-
iR Tai Dawrade 25 -
IS Hawmacht Sériole 25 .-
HEZXW Amaebi Crevettes crues douces 15 -

« 0 la pééce »
NT Unl oursin Sur commande et prix dujour

Y&
Morlawase
Assortiment de sashimi
La povt’ww 53 .-
En entrée 32 .-
HibLFEFH]
Chirashizusht
Assortiment de tranches de polssons crus, Légumes sur riz sushi 42.-
H4%

Nos 'Potages
BEME  Misoshiru 6 .-
Soupe it La phte de soja avee tofu algues et clboulette
BN sulmono 15 .-
Boulllon de po’bssows avec morceaux oe po’ussows et crevette
FEERZ  wafubiseku 19.-

Bisque oe homard b La japonnise



PN G

Tempum
Belgnets japonals
By 3% Yasat Légumes
1 ebi Crevettes
R T R Hotate gai Salnt-jacques
vt Sakana PoLSSONS
KIFFERDEDOE

25 .-
23 .-

39 .-

32 .-

Assortiment de tempura « LEgumes, poissons, crevettes, radis » et sauce

La pov‘c’ww 42 .-
En entrée 23 .-

BEEH ALY

Nos plats cuisinés accompagnés Légumes, champignons et viz japonais

HWEEESULIEARL  sakana no shioyakl
Polssons et fruits de wmer selow arrivage, grillés ou vapeur

FEVRDAEZREE  qyu no shougayaki
Filet de beeuf sauce glngembre

BEOEARRIRIE 7241 Kamo no gomadare
Magret de canard sauce sésame et MISO

EEEEX Torlwo ter’%m%’u
Poulet déspssé sauce TERIYAKI

A=V EEDHERL
Homard vapeur au sake ou grillé

R
Riz japonais
78 FF Unadon Awnguille grillée sur viz
Kt Tendon Assortiment de tempura sur riz

B F Teriteriolon Poulet teriyakl sur riz

40 .-

32 .-

40.-

29 .-

321 .-



GIE:

Zensal

Les entrées frololes et chaudes

ZTEED edamame
Havrleots blanchis et salés

EEOYVTH  Kisetu salade
Salade de satson

WBEY T4  kaiso salada
Salade d'algues

HR-Z Hiyaya tuko
Tofu frotd

BTHITEE  Agedashi tofu
Tofu frit au boutllon et bonite séchée

FEOWIREDEHHE sunomono

Frults de wmer aux algues, sauce vinaigre de viz

BEYEVEOE Tukemono
Assortiment de Légumes salés

BEER  Yyakitori
Brochettes de poulet et po’weau

BT ayouza

Raviolis de pore Vapeurs ou frits

TAT T T DREEEZ
Fole gras frals potlé sur sauce Ponzu

FEDTT-ZLTRAIRDHENE R

Saumon satst et avocat sauce aux Agrumes et soja

WBEYIY OE MTFHTE

Salade d'algues, tofu frold et gingembre, aubergines maringes

F R LHIE DRV E Y

Assortilment de sushi et sashiml

TR Gohan
Riz nature

14.-

16.-

16.-

16.-

16.-

16.-

2F.-

20.-

17.-

32.-



Y
Fowduesjapowaises ogs deux personnes
Servies avee riz, LEgumes et sauces

Menu fonolue :
Fonolue a cholx avee une entrée sushi et sashimdl et un dessert

F&-/ PP

TEBE
Sukiyak
Fondue i la viande de beeuf sauce Sake, soja et sucre 50.- / p.p.

HEH
Yosenabe
Fowdue de poissons au bouillon de soja et sauce ponzu 52.-/ pP.

LSl s
Shabushabu
Fonoue & La viande oe beeuf auw boutllon d'algue Konbu 50.-/ pp.

JEK ) 0D I S T
Butantlkeu no misokimuchinabe
Fondue o La viande de pore au boutllown de maiso et Kimueht 43.-/ pp.

« Le nabe est une marmite en terve ou en fonte que L'on peut placer
divectement sur la flamme »

Supplément viande 100 gr. 15.-
Supplément Llgumes ou champignons  g.-

BFERA=2—
Menw enfant  jusqud 10 ans 17
Asslette au choix servis avee thé frolo ou strop et dessert

BEE R Brochettes de poulet, yakitorl, gyouza, riz et Légumes
awyr Croquettes japonaises au poulet et polsson, riz et Légumes
TET774 Crevettes pandes, sauce tonkatsu, riz et Légumes



Sty
Menu véottarien 52.-

WEYTZ GE mTrHTERE
Salade d’algues, tofu froid, aubergines maringes
HEFFRVGOE

Assortiment de maki susht

ZEH B D K G

Tempura LEguwmes de satson et miso shiru
FHF—k
Dessert

Seftir
Menu Ko-an 91.-
HEDT-XETHRIRDODAENEZ
Saumown saist et avocat, radis mariné aux agrumes

FEE 27 A ~— L AD

Bisque oe homard b La japonaise

FE LR DD S Y

Assortilment de sushi et sashiml

ZERD
BOY X —~yh
Sorbet sake

HE DR fEX

Magyret de canard sauce teriyaki
S —h
Dessert

?/:117@%'@_'@‘&))(:1“—
Menu surprise #9.-

Selon Vinspiration du chef

oAty

1 entrée chauoe
1 entrée frolde
1 pLat 'Pn’,wc’upaL



SeftiT
MENU DEGUSTATION
132.-/ p.p.
DES WAL PErSONNE

=)
Le Trio du Soletl:

RETDORIGFE H/eE DIHE FEDT I
Tempura de noix de Saint-jacques, anguille grillée, saumon saist
*%k%

Tx 7T T DY IRARHE —A
Escalope de fole gras aux pomimes sauce PONZ U

ou

HFa| LR DDA hE
Assortiment de susht et sashimtl
*k%

T — VIEE DR L
Homward vapeur au sake
Sk

ZRD  HEHEOT Y —vh
Sorbet au vin oe prune
* k%

FesLADEZREE
Filet de boeuf sauce soja et gingembre
*xk

KB OFF—|

Dessert

Menu compLe’c 150.-



TP —h
Nos desserts

BY0EYE bR

Assortiment e fruits frais

AHDOTHF—h

Dessert du chef pour 2 personnes

TARZ)—=LEv =y OB DO
variation de glaces, sorbets et fruits frais

FHOB)—LTN—I%FF
Gelée de Lait et fruits frals

Glaces matson « La boule »

INGDTARTY — A
glace azukl
A La confiture de haricots rouges

HETARZY— L
Glace matcha
Au thé vert

7V — LHIRRT AR
Glace gomn
Au sésame

BOY X —~yh
Sorbet sake
Au sake

ROV —yh
Sorbet shoga
Au gingembre

16.-

20.-

18.-

15.-
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Nigirl susht
Boulette de riz avee tranche de polsson cru, poisson cult ou LEgume

) Toro Thow gras Fat tuna fish Prix ou jour
S Uni oursin Sea urchin 10 .-/ pee
[FF=THULY  Hotate gai Notx de St.acques Scallop F .-/ pee
F<CA Maguro Thon Tuna F .-/ pee
EUC Tobiko Oeufs de poisson volant Flying fish roes 7 .-/ pee
& 3 ) Hamachi Sériole Yellow teal & .-/ pee
A Tat Daurade Sea bream & .-/ pee
¥TTE Suzuki Loup de wmer sSass & .-/ pee
fig unagi Anguille Eel & .-/ pee
HiEE Amaebi Crevette crue douce Fresh water prawn & .-/ pee
Wb lleura Oeufs de saumon Salwmow roes & .-/ pee
fiee Sake Saumon Salmon 4.50 .- / pee
Lfii Saba Maguereau Mackerel 4.50 .- / pee
Bz Ebl Crevette cuite Boiled shrimp 4.50 .- / pee
=C Tako Poulpe Octopus 4 .-/ pee
Ly (ka Seiche Cuttlefish 4 .-/ pee

&2 Tamago owmelette douce Sweet omelette 4 -/ pee



